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Avant de commencer, bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Chére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre chaix sur un produit Beke. Nous esperons que vous tirerez le
meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué avec une technologie de pointe et de qualité supérieure.
C'est pourquoi nous vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents
connexes dans leur intégralité avant d'utiliser le produit et de les conserver ensuite car vous pourrez avoir
besoin de vous en servir ultérieurement. Si vous cédez I'appareil 4 une tierce persenne, n'oubliez pas de
lui fournir le Manuel d'utilisation également. Respectez tous les avertissements et informations contenus
dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s*applique également a plusieurs autres modéles. Les diffé-
rences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symholes

Vous frouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles sur I'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

ft Avertissement de surfaces brilantes.

Arcelik A.S.
Karaagog caddesi No:2-6
C€ 34445 Siflice/stanbul/TURKEY
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iiﬁﬁmﬁﬂﬁﬂ&imﬁ&aes et mises:
rité et & 'environnemen

en garde relatives 2 Ja sécu-

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a eviter
les risques de blessure corporelle ou
de degats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera ['annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut &tre utilise par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacites
physiques, sensorielles ou men-
tales reduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d'une surveillance ou
d’instructions concemant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec 'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Les procédures d'installation et
de réparation doivent en tout
temps étre effectuees par des
agents d'entretien qualifies. Le
fabricant ne sera pas responsable
des dommages causés a la suite
d'une utilisation faite par des per-
sonnes non qualifiees, situation
susceptible d'annuler aussi la ga-

rantie. Avant l'installation, lisez
attentivement les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les hboutons de
fonctionnement de |'appareil sont
en position d'arrét aprés chaque
utilisation.

Sécurité lors de travaux concer-
nant le gaz

Toutes les opératicns sur des
équipements et des systemes de
gaz ne peuvent étre réalisées que
par des personnes habilitées et
qualifiees.
Avant l'installation, assurez-vous
que les conditions de distribution
locale {type et pression du gaz)
sont compatibles aux réglages de
I'appareil.
Cet appareil n'est pas raccorde a
un dispositif d'évacuation des
produits de la combustion. Il doit
étre installé et raccordé confor-
mément aux réglementations
d'installation en vigueur. Une at-
tention particuliere doit &tre por-
tée aux exigences applicables
concemnant la ventilation; consul-
tez Avant V'installation, page 10.
L'utilisation d'un appareil de
cuisson a gaz produit de la cha-




leur, de I"’humidite et des produits
de combustion dans la piéce ou il
gst installé. Veillez a ce que la
cuisine soit bien ventilée, No-
tamment quand I'appareil est en
fonctionnement; Gardez les es-
paces de ventilation ouverts ou
installez un appareil de ventilation
mecanique (hotte aspirante). Une
utilisation intensive prolongée de
I"appareil peut nécessiter une
ventilation supplémentaire. A titre
d’exemple, vous pouvez renforcer
le niveau de ventilation méca-
nique le cas échéant.

Les appareils et les systémes a
gaz doivent étre vérifiés régulie-
rement pour assurer leur fonc-
tionnement correct. Le régulateur,
le tuyau et son collier de serrage
doivent &tre vérifiés régulierement
et remplaces a la fréquence re-
commandée par le fabricant ou
lorsque nécessaire.

Nettoyez régulierement les bri-
leurs a gaz. Les flammes doivent
étre bleues et brliler de maniere
uniforme.

Une bonne combustion est né-
cessaire dans les appareils a gaz.
En cas de combustion incompléte,
du monoxyde de carbone (CO)
pourrait étre généré. Le mo-
noxyde de carbane est incolore,
inodore et tres toxique, pouvant

étre mortel méme & tras petites
doses.

Demandez les informations con-
cernant les numéres de téléphone
d'urgence et les mesures de se-
curité a prendre en cas d'odeur
de gaz auprées de votre fournis-
Seur en gaz.

Que faire si vous sentez une
odeur de gaz

N'utilisez pas de flamme nue &t
ne fumez pas. N'appuyez sur au-
cun bouton électrique (ex., bouton
de I'ampoule, sonnette d'entrée,
etc.) N'utilisez pas de téléphone
fixe ou de téléphone portable.
Risgue d'explosion et d'intoxica-
tion !

Quvrez les portes et fenétres.
Fermez toutes les valves sur les
appareils a gaz et les compteurs
de gaz.

Verifiez le branchement de tous
les tuyaux et raccords. Si vous
sentez toujours une odeur de gaz,
quittez 'appartement.

Avertissez les voisins.

Contactez les pompiers. Utilisez
un téléphone en-dehors de votre
domicile.

Ne rentrez pas dans votre domicile
tant qu'on ne vous a pas indigué
que cela pouvait se faire en toute
sécurite,
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Sécurité du produit

® |es parties accessibles de
I'appareil deviennent chaudes au
cours de son utilisation, Des me-
sures doivent étre prises pour évi-
ter de toucher aux éléments de
chauffage. Les enfants de moins
de 8 ans doivent &tre maintenus a
I'écart, sauf s'ils sont continuelle-
ment surveillés.

e Ne jamais utiliser I'appareil lorsque
le jugement ou la coordination est

affectée par I'alcool et/ou la drogue.

¢ Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevées et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en con-
tact avec des surfaces chaudes.

* Assurez-vous qu'aucune substance
inflammable ne soit placée a
proximité de I'appareil étant donné
que les cotés peuvent chauffer
pendant son utilisation.

* épargnez les ouvertures de ventila-
tion d'éventuelles ohstructions.

» N'utilisez pas de nettoyeurs a va-
peur pour le nettoyage de I'appa-
reil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

¢ | g fait de cuire les aliments conte-
nant de I'huile ou des matiéres
grasses sur une table de cuisson
sans surveillance peut s'avérer
dangereux, au point de provoquer
un incendie. N'essayez JAMAIS

6/FR

d'éteindre le feu avec de I'eau.
Coupez plutdt I'alimentation de
I"appareil, puis couvrez la flamme
avec un couvercle ou une couver-
ture pare-flammes.

Danger d'incendie : ne rien con-
server sur les surfaces de cuisson.

Pour gue le feu produit par votre appa-
reil soit fiable,

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent pas.
Utilisez uniguement les cables de
rallonge d'origing, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou au-
trement endommageés.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I"appareil.

Veillez enfin a ce que voire con-
ngxion au gaz soit installée afin
d'éviter toute fuite de gaz.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

Cette appareil doit 8tre utilisé seu-
lement a des fins de cuisson. Il ne
doit pas étre utilisé a d'autres fins,
par exemple le chauffage de la
piéce.'

Le fabricant ne saurait &tre tenu
responsable des dégats causeés par
une utilisation ou une manipulation
incarrecte.



Sécurité des enfants

» | es parties accessibles peuvent
s'échauffer pendant |'utilisation,
Les enfants doivent étre tenus a
I'ecart.

¢ |es matériaux d’'emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

¢ Les appareils électrigues et/ou a
gaz sont dangereux pour les en-
fants. Tenez les enfants a |'ecart
de ['appareil lorsqu'il fonctionne
et interdisez-leur de jouer avec.

* Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appa-

reil

Mettez 'ancien appareil au rebut de
maniére responsable envers |'envi-
ronnement.

Ce produit porte le symbole de tri
sélectif correspondant aux déchets
des équipements electriques et élec-

troniques (DEEE). Cela signifie gue ce
produit doit &tre manipulé conformé-
ment & la directive européenne
2002/96/CE afin d'étre recyclé et
démonte de maniére a minimiser ses
effets sur I'environnement. Pour de
plus amples informations, veuillez
contacter les autorités locales ou
régionales.
Consultez votre revendeur ou le
centre de collecte des déchets de
votre région pour vous renseigner sur
la mise au rebut de votre appareil,
Avant de mettre I'appareil au rebut,
sectionnez le cable d'alimentation et
verrouillez la porte (le cas échéant) de
maniere a le rendre inutilisable et
inoffensif pour les enfants,
Elimination des emballages
* | es emballages sont dangereux
pour les enfants. Conservez les
emballages en lieu slir a I'écart
des enfants. Les emballages de
I'appareil sont fabriques & partir
de matériaux recyclés. Eliminez-
les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instruc-
tions de recyclage des dechets.
Ne les jetez pas avec les dechets
domestiques normaux.
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P Généraiites

et

VYue d'ensemble

Support de récipient
Electrode

Bandeau de commande
Brilleur auxiliaire

B

5 Fond
6 Br{leur rapide
7 Plague de brileur

i Brileur auxiliaire Avant
2 Briileur rapide Arriére

Contenu de I'emballage

s accessoires fournis peuvent varier selon
& modéle de I'appareil. Tous les acces-
soires décrits dans le manuel d'utilisation
peuvent ne pas faire partie de votre appa-
reil,

1. Manuel de ['utilisateur
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2. Adaptateur pour cafetiére

Ltilisé pour les cafetieres.



Caractéristiques techniques

Tension/fréquence 220-240 Y ~ 50 Hz ‘

‘Aype do cablessaction HOBRRIGS kG 2R mnt

Longueur de cible max 2 m

TR0 06 ot 05 T
Wﬁype /pression de gaz NG 20!20 rnbar

rnmalion: otale o ey BORN,
Type / pression de conversion au gaz® NG 25/25 mhar
B0 0plan LSRG 3026 30 mbar - Propane S1SZ wbar - NG

extérieures thauteur/longueur/profondelr
s - =

i Brileurs

‘Buant Brilaur auxiiaire
Puissance _ 0 W
Puissance

Les caractéristiques techniques peuvent
hanger sans avis préalable afin d'ameéliorer
la qualité de I"appareil.

Les illustrations comprises dans ce manugl
nt schématiques et peuvent ne pas

orrespondre exactemant a 'appareil.

Les valeurs mentionnées sur les étiquettes
de I'appareil ou dans la docurnentation qui
I'accompagnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformement aux
normes comespondantes, En fonction des
conditions de fonctionnement et de I"envi-
ronnement de I'apparail, ces valeurs peu-

vent varier.
Tableau des injecteurs
Position de la zone de la table | 1000 W 2900 W
yde cuisson Avant Arriére
 Typs fpression’de gaz i
G 20/10 mhar 90 155
G 20/13 mhar 84 145
G 20/20 mbar 72 115
z 50 37
72 115
5 &7
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Le produit doit &tre installé par une personng
qualifiée conformément 4 la réglementation en
vigueur. Dans le cas contraire, [a garantie n'est
pas valable. Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consecutifs a des proce-
dures réalisées par des personnes non autori-
$6es et pourra annuler 1a garantie dans ¢e ¢as.
mLa préparation de I'emplacement et I'instal-
lation du gaz et de I'électricité pour I'appa-

reil sont sous la responsabilité du client,

::::DANGER:

dnstallez I'appareil conformeément aux
réglementations en matiére de gaz et
d'électricité en vigueur dans votre localité.

::DANGER:

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si tel
est ke cas, ne le faites pas installer.
Les appareils endommages présentent des
risques pour votre sécurite.

Avant l'installation

Cette table de cuisson est destinée 4 tre instal-

lée sur un plan de travail en vente dans ls com-

merce. Une distance de séeurité doit Bre laissée
entre |'appareil et les parois de la cuisine et des

meubles. Voir le schéma {valeurs en mm).

* |l peut aussi &tre utilisé en position debout,
de maniére autonome. Laissez une distance
minimum de 750 mm au-dessus de la sur-
face de la table de cuisson.

e (1 &'l faut encastrer une hotte au-dessus
de la cuisiniére, reportez-vous aux con-
signes du fabricant de la hotte concernant
la hauteur d'installation (Min 650 mm)

*  Retirez les matériaux d'emballage et les
séeurités de transport.

s |les surfaces, les fauilles laminges synthe-
tiques et les adhésifs doivent résister & la
chaleur (jusgu'a 100 °C min.).

e e plan de travail doit &tre a niveau et fixé
horizontalement,

*  [Deécoupez une ouverture pour la table de
cuisson dans le plan de travail en fonction

i




Ventilation de la piéce

Toutes les piécas nécessitent une fenétre ou-
vrable, ou equivalent, et certaines pieces néces-
siteront également un orifice d’aération perma-
nent.

L'air de combustion est prélevé dans I'air de la
piéce. Les gaz émis sont directement rejetés
dans la piece.

Une bonne ventilation est essentielle au fonction-
nement en toute sécurité de votre appareil. S'il
n'y a pas de porte ou de fenétre pour la ventila-
tion de la piéce, ung ventilation d'appoint doit
étre installée.

Vous pouvez installer votre appareil & [a cuisine,
dans la salle @ manger ou dans la chambre-salon,
mais jamais dans une salle de douches ou de
hains. La cuisiniere ne doit pas étre installée
dans une chambre-salon de moins de 20 m”
Evitez d'installer cet appareil dans une piece en
dessous du niveau du sol & moins que cette
piece soit ouverte au niveau du sol sur I'un des
ctés au moins,

Taille de la piéce Ouverture de ventila-
tlon
[ferete s 5 e e g e
smeatom’ min. 50 ¢m*
Supeneue e facuttatit
18 nrien
Dang une cave ou min. 65 cm*®
sous-sol

Installation et branchement

»  Installez 'appareil conformement a toutes
les réglementations en matiere de gaz at
d'électricité en vigueur.

Raccordement électrique

Branchez |'appareil & une ligne de terre protégée
par un fusible de capacité suffisante tel qu'ingi-
qué dans le tableau "Caractéristiques tech-
niques”, Faites installer 1a mise A la terre par un
élactricien qualifié lorsque vous utilisez I'apparsil
avec ou sang transformateur Notre société ne
sera pas tenue pour responsable des dégats qui
surviendraient de I'utilisation de I'appareil sans
une installation de mise a la terre conforme aux
réglementations locales en vigueur.

:DANGER:

\L'appareil doit uniguement &tre raccor-
dé a l'alimentation électrique par une
personne autorisée et qualifiée. La
période de garantie de I'appareil dé-
marre uniguement aprés son installa-
tion correcte,

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs 4 des proceé-
dures réalisées par des personnes non
autorisées,

$DANGER:

xLe céble d'alimentation ne doit pas étre
serré, plié ou pincé ou entrer en con-

tact avec des piéces chaudes de I'ap-

pareil.

Un c&ble d'alimentation endommageé doit

étre remplacé par un électricien qualifié.

Dans le cas contraire, il présente un risque

d'électrocution, de court-circuit ou d'incen-

dig !

¢ Laconnexion doit &tre conforme aux régle-
mentations nationales en viguewr.

«  Les valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figurant
sur la plaque signalétique de 'appareil. La
plaque signalétique est a I'arriére du produit,

e Le clhle d'alimentation de I'appareil doit
&tre conforme aux valeurs du tableau "Ca-
ractéristiques techniques".

:::DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'ins-
tallation électrique, I"appareil doit &tre
débranché du réseau d'alimentation
électrigue.

Vous risqueriez un choc électrique |

& QLa prise du céble d'alimentation doit étre
. facile d'acces apres I'installation {ne le
faites pas passer au-dessus de la table de
CUisson).

Branchez le cable d'alimentation dans la prise.
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Raccordement au gaz

“DANGER:

[L'appareil doit &tre connectd au sys-
teme d'alimentaticn en gaz uniguement
par un technicien autorisé et qualifié.
Risque d'explosion et d'infoxication causé
par des réparations effectuées par des
personnes non professionnelles !

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des déghts consécutifs & des proce-
dures réalisées par des personnes non
autorisées,

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'ing-

tallation de gaz, I'appareil doit &tre

débranché du réseau de distribution du

gaz.

Vous risqueriez une explosion !

¢ Les conditions et valeurs de réglages du gaz
sont indiquées sur les plaques signalétiques
{ ou plaques type ion)

otre produit est doté d'une alimentation en

az naturel (NG).

s |'installation au gaz naturel doit &tre prépa-
rée avant I'installation du produit,

*  Un flexible doit se trouver a la sortie de
I'installation du branchement du gaz naturel
et 'embout de ce tuyau doit étre fermé par
une prise. Un représentant de service retire-
ra la prise pour le raccord, branchant votre
appareil avec un dispositif de raceord direct
faccouplement],

s Assurez-vous que la valve de gaz naturel
soit facilement accessible.

*  Sivous devez utiliser ultérieurement votre
appareil avec un type de gaz différent, vous
devez consulter le service agree pour la
procédure de conversion correspondante.

Installation du produit

1. Préparez le plan de travail conformément aux

dimensions d'installation indiquées dans le
manuel d'utilisation.

2. Afin d'éviter que des substances étrangeres

et des liquides pénétrent entrent |3 table de
cuisson et le plan de travail, veuillez appli-
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quer le mastic fourni dans I'emballage sur le
contour du logement du plan de travail avant
de procéder a l'installation. Assurez-vous
que le mastic ne déborde pas.

3. Positionnez la table de cuisson sur le plan de
travail de sorte que les manettes de contréle
soient orientées vers I'avant.

» Yue de derriére (orifices de raccord)

Geedd
Girisdiis
ERNESS S

E

Wi
SEE

Des colliers de serrage seront fournis tels
w'installés sur la table de cuisson,

La réalisation des raccords dans d'autres

orifices n'ast pas une pratique racomman-

dée en termes de sécurite, car cela pourrait

endommager le circuit de gaz ou le circuit

électrique.

Vérification finale

1. Ouwvrez le robinet de gaz.

2. Vérifiez les raccords de I'installation de gaz.

3. Allumez les brilleurs et veérifiez I'aspect de la
flamme.

La flamme doit &tre blgue et avoir une forme
reguliére. Si elle est jaunatre, assurez-vous
ue le houchon du briileur est solidement

installé et nettoyez le briileur,

$DANGER:

cAvant d'effectuer tout travail sur I'ins-
tallation de gaz, I'appareil doit étre
débranché du réseau de distribution du
gaz.

Yous risqueriez ung explosion !

Conversion du gaz




Pour changer le type de gaz de votre appareil,

changez tous les injecteurs et réglez les flammes

de toutes les valves a [a position de débit réduit.

Changement de Pinjecteur des brilleurs.

1. Retirez le couvercle ds brillsur et le comps du
brileur.

2. Dévissez les injecteurs en tournant dans le

sens contraire des aiguilles du montre.

Fixez les nouveaux injecteurs,

Verifiez le branchement de tous les raccords.

La position des nouveals injecteurs est

marquee sur leurs emballage ou le

tableau de 'injecteur. Tableats des
infecteurs, page @ peut étre consulie.

B

i Dispositif de sécurité a 'allumage (modgle
dépendant)

P Electrods

3 Injecteur

4 Brileuwr

Sauf en ¢as de condition anormale, ne
tentez pas de retirer les rohinets des bri-
leurs de gaz. Yous devez contacter le
service agréé s'il est nécessaire de changer
les rehingts.

Réglage de débit de gaz réduit pour les

rohinets de la plaque de cuisson

1. Allumez le brileur & régler et positionnez la ma-
nette sur la position inférieure.

2. Enlgvez le bouton du rohinet de gaz.

3. Utilisez un tourngvis conventionngl pour ajuster la
vig de réglage du déhit.

Four le LPG {Butane - Propane), tournez le tournevis

dans le sens contraire des aiguilles d'une montre,

Pour I'alimentation en gaz naturel, tournez une fois |a

vis dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

» La hauteur normale d'une flamme réguligre en dgbit

réduit doit étre dg 6-7 mm.

4. Silaflamme est plus grande que la longueur
souhaitée, tournez la vis dans le sens des aiguilles
d’une montre. Si elle est plus petite, tournez

dans le sens contraire des aiguilles d'une
montre,

5. Pour le demier contrfle, placez le briileur sur
les positions flamme haute et flamme réduite
et vérifiez si la flamme est alumée ou eteinte.

6. En fonction du type de robinet de gaz utilisé
sur votre apparell, la position de la vis de ré-
glage peut varier.

O
¥

1 Vis de reglage du débit

Si le type de gaz de |"appareil est modifie,

lors la plaque signalétique indiquant le type

de gaz utilisé par I'appareil doit egalement

étre modifiée.

Déplacement ultérieur

+  Conservez le carton d'origine de 'appareil
et utilisez-le pour déplacer e produit, Suivez
les instructions figurant sur le carton. Sl
vous n'avez plus le carton original, emballez
I'appareil dans du film & bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour maintenir
le tout.

*  Aftachez les couvercles et grilles de support
avec du ruban adhésif.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour

éceler les dégats potentiellement dus au

ransport,
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[l Préparations

et

Conseils pour faire des économies
d'énergie
Les consells suivants vous permettront d'utiliser

votre appareil de fagon écologique et d'économi-

ser aingi de I'énergie :

¢ Décongelez les plats surgeles avant de les
cuire,

» lilisez des récipients munis de couvercles.
Sans couvercle, la consommation d'énergie
peut &tre 4 fois plus importante.

s Sélectionnez le briileur le mieux adapté 4 la
taille du bas de la casserole utilisée. Sélec-
tionnez toujours 1a cassercle & la taille la
plus appropriée pour vos plats. Les grandes

cassergles nécessitent davantage d'énergie.

14/FR

Premiére utilisation
Premier nettoyage de |'appareil

ertains détergents ou produits de net-

La surface pourrait étre endommagée par

oyage.

N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le netioyage.

—_

Retirez tous les matériaux d'emballage.
Essuyez les surfaces de I'appareil & 'aide
d’un chiffon humide ou d'une éponge et ter-
minez avec un chiffon,




B Utiiisation de ia fable de cuisso

et

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle 4 plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez dg I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I"eau | Lorsque
I'huile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

/&)

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les fremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments sur-
gelés scient bien décongelés avant de les
faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque vous
faites chauffer de I'huile.

* Disposez les poéles et casseroles de ma-
niere a ce que leur poignée ne se trouve
pas au-dessus de la table de cuisson afin
d'éviter de faire chauffer les poignées. Ne
placez pas de récipients instables et pou-
vant se renverser facilement sur la table de
cuisson.

*  Ne placez pas de récipients et de casse-
roles vides sur les foyers qui sont allumnés.
lls pourraient étre endommagés.

»  Faire chauffer un foyer en 'absence d'un
recipient ou d'une casserole peut entrainer
des dommages pour I'appareil. Arrétez les
foyers de cuisson une fois la cuisson termi-
nee.

s lasurface de I'appareil peut &tre brilante,
avitez donc de poser des récipients en plas-
tique ou en aluminium dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de réci-
pients pour y conserver de Ja nourriture,
N'utilisez que des cassercles a fond plat.

¢ Placez la quantité de nourriture appropriée

dans les casseroles utilisées. Ainsi, vous

n‘aurez pas & effectuer un nettoyage super-
flu en évitant que vos plats ne débordent.
Ne posez pas les couvercles de vos poéles
et casseroles sur les foyers de cuisson.
Placez les casseroles de maniére a ce
qu'elles soient centrées sur le foyer de cuis-
son. Lorsque vous voulez déplacer la casse-
role sur un autre foyer de cuisson, soulevez-
la et placez-la sur le foyer de cuisson sou-
haité au lieu de la faire glisser.

Cuisson au gaz

¢ Lataille du récipient et celle de la flamme
doivent correspondre. Réglez les flammes
du gaz afin qu'elles ne dépassent pas du
fond du recipient et centrez ce dernier sur la
grille.

Utilisation des tables de cuisson

LTy : £

i

1 Brileur auxiligire 12-18 cm

2 Brlleur rapide 22-24 cm est une liste des
diameétres de récipients recommandés a
utiliser sur les brileurs comespondants.

Le symbole représentant une grande flamme

indique la puissance de cuisson la plus élevée et

le symbole représentant une petite flamme in-

dique la puissance de cuisson la mgins élevée.

En position OFF (indicateur vers le haut), les

brileurs ne sont pas alimentés en gaz.

Allumage des brileurs & gaz

1. Maintenez le bouton du brileur approprié
enfoncé,

2. Tournez-le dans le sens anti-horaire vers le
symbole représentant la grande flamme.

» Le gaz s'allume grace 4 |'étincelle ainsi géné-

rée.

3. Réglez la puissance de cuisson souhaitée,
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Arrét des brileurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-chaud sur
la position OFF (indicateur vers le haut).
Systéme de coupure de sécurité du gaz (sur
les modéles dotés d'un composant ther-
micgque)

1 Un mécanisme de sécurité
fait office de contre-mesure
et se declenche pour cou-
per l'arrivée de gaz en cas
de débordement de liquide
sur les brileurs.

1. Sécurite de
coupure du gaz

*  Appuyez sur le bouton et tournez-le dans le
sens anti-horaire pour allumer le gaz.

¢ Maintenez ensuite le bouton enfancé pen-
dant 3 4 5 secondes supplémentaires pour
activer le systéme de sécurité,

»  Sile gaz ne s'alume pas aprés avoir ap-
puyé et reldché le bouton, répétez I'opéra-
tion en maintenant le bouton enfonce pen-
dant une quinzaine de secondes.
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“DANGER:
Reldchez le bouton si le briileur a gaz

ne s'allume pas aprés 15 secondes,
Patientez au moins 1 minute avant de
réessayer. Yous risqueriez une accumula-

tion de gaz et une explosion !




Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera
la durée de vie et dminuera 'apparition de pro-
hlgmes.

'\ DANGER:
« \Débranchez I'appareil de la prise d'ali-
mentation avant de commencer lg

nettoyage et 'entretien,
Yous risqueriez un ¢hot électrique !

. DANGER:

\Laissez I'appareil refroidir avant de le
nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent briler !

»  Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
Il vous sera ainsi possible d'dter plus faci-
lement les résidus de nourriture éventuels,
gvitant ainsi gu'ils ne brilent lors de ['utili-
sation suivante.

¢ Aucun produit nettoyant particulier n'ast
necessaire pour nettoyer I'appareil. Utilisez
de l'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer |'appareil
et essuyez-le & I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les excés de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immé-
diatement tout déversement,

s  N'utilisez pas de detergents contenant de
I'acide ou du chlore pour nettoyer les sur-
faces en acier inoxydable et [a poignée. Uti-
lisez un chiffon doux avec un détergent li-
Quide non abrasif pour nettoyer ces parties,
an prenant soin de toujours frotter dans le
méme sens.

ertains détergents ou produits de net-
oyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le netioyage.

o La surface pourrait étre endommagée par

N'utilisez pas de nettoyeurs & vapsur pour l¢f
nettoyage de 'appareil, car ceux-ci présen-
ent un risque d'électrocution.

Nettoyage de la table de cuisson

Tables de cuisson a gaz

1. Retirez et nettoyez les grilles et les chapeaux

de brilleurs.

Nettoyez la table de cuisson.

Installez les chapeaux de brilleurs et veérifiez

qu'ils sont bien posés.

4. Lorsque vous installez la grille supérieure,
veillez a bien positionner les grilles afin de
centrer les brileurs.

Nettoyage du bandeau de com-
mande
Nettoyez le bandeau de commande et les bou-
tons de commande avec un chiffon humide st
essuyez-les,
MNe refirez pas les houtons de commande
pour nettoyer le handsau de commande.
L& panneau de commande pourrait &tre
endommagé !

Lo
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[i Recherche &t résolution

ﬁmmmnm °°°°°°° liquas tors des phases dd chiaulage et e refroldissement.

*  Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces
bruits. >>> Cela n'ast pas un défai.

Nin'y:a pas agtincelle d'allumage:
* Pasde courant. >>> Vérifier ies fusibles dans fa boite a fusibles.

Nin'y:a pasde:gaz.
¢ Le robinet de gaz principal est fermé. >>> OQuvrez fe robinet du gaz,
s |letuyau du gaz est plié. >>> Insiallez le tuyau du gaz correctement.

s Les brlileurs sont humides. >>> Séchez les composants des briileurs.
s  Le couvercle du brileur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez fe couvercle du
briffeur correctement.

s e robinet de gaz principal est fermé. > Ouvrez fe robinef du gaz.

= |abonbonne de gaz est vide {en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez fa bonbonne i gaz.

e onsultez le technicien autorisé ou le
evendeur qui vous a vendu |'appareil si
0US NE parvenez pas a résoudre le pro-
bléme aprés avoir suivi les instructions
comprises dans ce chapitre, N'essayez

jamais de réparer un appareil défectueux
vous-méime.
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